
 
 
 
 

SPEISEKARTE 
 
  
ZU BEGINN | STARTERS 
 
 
 
Martinshof Salat | Martinshof salad  klein | Small  7.2 
Blattsalat, Karotte, Gurke, Paprika groß | Large       13.9 
Lettuce, carrot, cucumber, bell pepper 
*vegan, “D 
 
Apfel-Balsamico-Vinaigrette | Apple balsamic vinaigrette  
 
   
  
Bayrische Brezen, hausgemachter Obazda, eingelegtes Gemüse                       7.2 
Bavarian pretzel, homemade obazda (Bavarian cheese spread),  
pickled vegetables  
*A1, F, vegetarisch | vegetarian 
 
 
Rinderkraftbrühe mit frischem Schnittlauch und Grießnockerl      7.9 
Beef broth with fresh chives and semolina dumplings  
*A, A1, I, L, F 
  
Karotten-Orangen-Ingwer Suppe mit knusprigen Croutons  7.9 
Carrot-orange-ginger soup with crispy croutons         
*A, A1, vegetarisch | vegetarian 
 
  
hausgemachter Wurstsalat | Homemade sausage salad  klein | Small 8.2 
Regensburger Stadtwurst, Gewürzgurke, Rote Zwiebeln  groß | Large    13.9
  
Radieserl, Bio-Bauernbrot  
Local sausage, gherkins, red onions, 
red radish, organic farmhouse bread  
*A1, A2, A3, D, E, K, 4, 10 
 
 
Bayerisches und Vegetarisches Brotzeitbrettl | (für 2 Personen)  26.9 
Obazda, Käse, roher und gekochter Schinken,  
Leberkäs, Gewürzgurke, frische Radieserl, Meerrettich und Brot 
Bavarian and Vegetarian Snack Platter | (for 2 persons) 
Obazda (cheese spread), cheese, raw and cooked ham,  
Bavarian meatloaf (Leberkäs), pickled cucumber, fresh radishes, horseradish,  
and bread 
*A, D, F 

 
 

 
  



 
 

   

 
 

 
 
  

 
 
 
DER HAUPTGANG | MAIN COURSES 
 
 

 
Birne-Gorgonzola-Walnuss Gnocchi | Pear-gorgonzola-walnut gnocchi 21.9 
Kartoffelgnocchi, Birne, Gorgonzola, Walnuss 
Potato gnocchi, pear, gorgonzola, walnut 
*A, A1, D, F, I vegetarisch | vegetarian 
 
 
Allgäuer Käsespätzle | Cheese spaetzle (egg noodles)  19.9    
Spätzle, Bergkäse, Spinatsalat, Röstzwiebel 
Spaetzle (egg noodles), mountain cheese, spinach salad, roast onions 
*A, E, F, I, K vegetarisch | vegetarian 
 
  
Pflanzerl | Fried meatballs  klein | Small 15.9 
vom Kalb, Kartoffel-Gurke-Salat, Senfcreme  groß | Large    23.9 
Veal meatballs, potato and cucumber salad, mustard cream  
*A1, E, F, I, K 
 
  
Wiener Schnitzel | Viennese-style veal escalope  31.9 
Kalbschnitzel, Vollkornbrösel, Bratkartoffeln,  
kleiner gemischter Salat, kaltgerührte Preiselbeeren 
Veal escalope, wholemeal breading, fried potatoes, 
leavy greens, cold stirred lingonberries     
*A1, A2, A3, D, E, I, K    
 
 
Markt Schwabener Lachsforelle | Local salmon trout   30.9 
Filet von der Lachsforelle, Safran Risotto  
Fillet of salmon trout, saffron risotto 
*B, D, E, F    
 
 
ofenfrischer Schweinebauch | Oven-fresh Pork belly  21,9 
mit Kartoffelknödel, Speckkrautsalat und Dunkelbiersoße 
with potato dumplings, bacon coleslaw and dark beer sauce 
A, A1, D, J, N 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

   

 
 
 
 
 

Deutsches Grillhähnchen | German grilled chicken         halbes| Half  17.9  
geräuchertes Cayenne-Ketchup & Senfmayonnaise       
Kartoffel-Gurken-Salat  
Smoked cayenne ketchup & mustard mayonnaise,          
potato cucumber salad  
*D, I, K 
 
 
Martinshof ofenfrische Ente | Martinshof oven-fresh duck  31.9 
Entenkeulen mit Blaukraut und Kartoffelknödeln | 
Duck legs with red cabbage and potato dumplings  
*D, E, F, I 
 
 
 
 
 

 
ZUM ABSCHLUSS | DESSERT   
 
 

 
Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern auf Himbeerspiegel                  9.5 
Chocolate cake with liquid center, with raspberry sauce  
A, F, I 
 
 
karamellisierte Mandel Törtchen | Caramelised almond tartlets  10.5 
kleine Törtchen gefüllt mit Mandelcreme, karamellisierten Mandel  
und salted caramel  
Small tartlets filled with almond cream, caramelised almond 
and salted caramel   
*A, A1, F, H3 
 
                       
hausgemachter Tiramisu | Homemade Tiramisu 9.5                                                                                              
A1, I, F 
 
 
hausgemachtes Eis | Homemade ice cream      2.5 / Kugel 
Schokolade, Vanille 
Chocolate, vanilla 
F, I 

 
  



 
 

   

 
 
 

 
 

ALLERGEN | ALLERGENS   
 
 
A Gluten | gluten      
 A1 Weizen | wheat      
 A2 Dinkel | spelt      
 A3 Roggen | rye      
 A4 Gerste | barley      
 A5 Hafer | oat      
B Fisch | fish      
C Krebstiere | shellfish     
D Schwefeldioxide - Sulfite | sulphur dioxide – sulphites     
E Sellerie | celery      
F Laktose | lactose     
G Sesamsamen | sesame seeds    
H Nüsse | nuts      

H1 Walnuss | walnut 
 H2 Haselnuss | hazelnut     
 H3 Mandeln | almonds 
 H4 Cashewkerne | cashews 
I Eier | eggs 
J Lupinen | lupins 
K Senf | mustard 
L Soja | soya 
M Weichtiere | molluscs 
N Erdnüsse | peanuts 
 
 
 
ZUSATZSTOFFE | ADDITIVES 
 
1 Farbstoff | food colouring 
2 Konservierungsstoff | preservative 
3 Antioxidationsmittel | antioxidant 
4 Geschmacksverstärker | flavour enhancer 
5 geschwefelt | sulphurated 
6 geschwärzt | blackened 
7 gewachst | waxed 
8 Süßungsmittel | sweetener 
9 Aspartam- Phenylalaninquelle | aspartame - source of phenylalanine 
10 Phosphat | phosphate 
11 koffeinhaltig | contains caffeine 
12 chininhaltig | contains quinine 
13 mit Taurin | contains taurine 

 
  



 
 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Tradition und Moderne verbinden - Das zeigt sich nicht nur im modernen 
Design des denkmalgeschützten Martinshofes, sondern ganz besonders auf 
Deinem Teller. Unser Küchenteam liebt es, traditionelle Kochkunst durch 
regionale Produkte authentisch zu interpretieren und auf smarte Art und 
Weise zu präsentieren. Wir freuen uns, dass Du heute Bekanntes neu 
entdecken darfst. 
 
Tradition meets the future. Our style combines contemporary modern design 
with the great heritage of our listed Martinshof building. Our kitchen team 
draws their inspiration from this unique symbiosis and puts it on your plate. 
They combine traditional, regional products with a smart authentic local 
culinary style. Be curious to rediscover the familiar. 


